
Gostaria de compartilhar com vocês algumas atividades interessantes realizadas pela 

Área de Cereais no segundo semestre de 2018. 

TA-021 Projeto Tecnológico com parceria com a Nestlé 

No último oferecimento de TA-021 Projeto Tecnológico (2S/2018), disciplina da qual 

tenho participado todos os anos desde que iniciei as minhas atividades como docente na 

FEA/UNICAMP, fizemos uma parceria muito interessante com a Nestlé. O contato inicial foi 

feito através de uma ex-aluna, Juliana Glezer, com a Profa. Priscilla. Eu coordenei a Turma A da 

disciplina, com a colaboração do Prof. Jorge Behrens. Os projetos desenvolvidos se inseriram 

na Área de Cereais, dentro de uma linha de interesse da Nestlé: o grande tema foi “Beyond 

Wheat Snacks”. Daí surgiram os 4 projetos desenvolvidos pelos grupos: (1) Cookies de Matcha; 

(2) Crocante de Tapioca com Batata Doce; (3) Biscoito Assado à Base de Farelo de Malte; e (4) 

Snack de Biomassa de Banana Verde. A apresentação final dos projetos foi realizada no dia 13 

de dezembro de 2018, na Nestlé em São Paulo, com a participação dos alunos, professora e 

PEDs (Luma e Jefferson), e da equipe da Nestlé composta por pessoas de diferentes áreas 

(Marketing, Desenvolvimento de Produtos, Nutrição, Design, Recursos Humanos e Consumer 

Insights). Os alunos foram questionados como se estivessem em uma reunião de trabalho e se 

saíram muito bem, recebendo elogios. Seguem algumas fotos tiradas no dia. 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Atividades com as crianças da DEdIC 

Outra atividade muito bacana realizada pela área foi a “Oficina Culinária: Alimentação 

Saudável” com as crianças da Divisão de Educação Infantil e Complementar (DEdIC) da 

UNICAMP, nos dias 5 e 12 de setembro de 2018. Fomos procurados pela coordenadora e 

professoras da DEdIC, que buscavam atividades diferentes para serem realizadas com os seus 

alunos. Após autorização da Diretoria da FEA, fizemos pães multi-grãos e de beterraba com 

grupos de 15 crianças de cada vez. Envolveram-se nessa atividade, com muito amor, a técnica 

Izilda de Fátima Rodrigues Santos, o assistente Nilo Marques e a aluna de Doutorado Gisela 

Benatti Silva. Foi uma farra só, como mostram as fotos abaixo! 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 



V Workshop: “A Tendência Clean Label em Panificação” 

 E, por último, nos dias 6 e 7 de novembro de 2018, a Área de Cereais, em conjunto 

com a empresa Eurogerm, organizou o “V Workshop: A Tendência Clean Label em 

Panificação”, com aulas teóricas e práticas ministradas pelo Prof. Hubert Chiron, do INRA, 

Nantes, França. O público foi composto por profissionais da indústria, pesquisadores e alunos 

com interesse no tema. As fotos mostram esta importante interação entre a academia e a 

indústria. 

 

 

 



 

 

 



 

 

 



 

 

 

 



 

 

 


